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NOTRE GAMME DE CHAUFFES

White Medium (WM) Medium (M)

Terpénes-Resine Terpénes-Resine

Eugenol-Epices Cresol-Fumé Eugenal-Epices

Lactone-Noix de coce Grillé-Taméfié Lactone-Noix de coce

Maltel-Caramel anilline-Patizserie Maltol-Caramel anilline-Patizserie

Medium Long (XM) Medium Plus (M+)

Terpénes-Resine Terpénes-Resine

5
Cresol-Fumé ¢ Eugenol-Epices

Grillé-Tarréfié Lactone-Noixde coco

Maltel-Caramel

Medium Plus Long (XM+) Heavy (H)

Terpénes-Rezine Terpénes-Resine
5

Cresol-Fumé Eugenol-Epices Cresol-Fumé Eugenol-Epices

Grillé-Toméfié Lactont-Noixde coco Grillé-Toméfié

Maltel-Caramel anilline-Patisserie Maliel-Caramel anilline-Patisserie

Les chauffes sont réalisées sur des braseros traditionnels assistés de sondes de température qui permettent de
suivre parfaitement les profils définis.

WM (White Medium) : Une chauffe |égére idéale pour les vins blancs . Réhausse la minéralité, I'arome variétal et
le millieu de bouche vif et fruité.

M (Medium) : Notre chauffe Maison. Offre une intégration élégante, une longue finale et préserve le caractere et
la tension des vins blancs et rouges.

XM (Medium Long) : Concu pour les cépages rouges. Maximise l'intensité des fruits rouges et apporte une
structure en bouche avec finesse et profondeur.

M+ (Medium +) : Un toast élégant, respectueux du cépage. A fait ses preuves sur le Pinot Noir, le Shiraz et le
Cabernet Sauvignon.

XM+ (Medium + Long) : Concu pour les vins rouges concentrés. Ajoute de la complexité tout en renforcant la
densité et la structure du fruit.




